
Lundi Mardi Mercredi

Jeudi Vendredi

Potage de potironPotage de potironPotage de potironPotage de potiron

Macédoine mayonnaise

Rosbeef aux champignonsRosbeef aux champignonsRosbeef aux champignonsRosbeef aux champignons

Haricots verts moutarde à l’ancienneHaricots verts moutarde à l’ancienneHaricots verts moutarde à l’ancienneHaricots verts moutarde à l’ancienne

CoulommiersCoulommiersCoulommiersCoulommiers

brie

Pain perdu brioché maisonPain perdu brioché maisonPain perdu brioché maisonPain perdu brioché maison

Gâteau au yaourt maison

Salade de pâte au basilicSalade de pâte au basilicSalade de pâte au basilicSalade de pâte au basilic

Tarte aux légumes

Sauté de porc au currySauté de porc au currySauté de porc au currySauté de porc au curry

Carottes persilléesCarottes persilléesCarottes persilléesCarottes persillées

Saint PaulinSaint PaulinSaint PaulinSaint Paulin

Tomme noire

Pomme Cripp’s pinkPomme Cripp’s pinkPomme Cripp’s pinkPomme Cripp’s pink

Fruit de saison

Du 15 au 19 février 2010
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Salade verteSalade verteSalade verteSalade verte au bleuau bleuau bleuau bleu

Salade verte à l’emmental

Escalope de volaille sauce Escalope de volaille sauce Escalope de volaille sauce Escalope de volaille sauce 
savoyarde (savoyarde (savoyarde (savoyarde (crème, emmental)crème, emmental)crème, emmental)crème, emmental)

Gratin dauphinoisGratin dauphinoisGratin dauphinoisGratin dauphinois

Fromage blanc Fromage blanc Fromage blanc Fromage blanc 

Yaourt

Abricot au siropAbricot au siropAbricot au siropAbricot au sirop

Compote de pommes
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Jeudi Vendredi
Chou rouge vinaigretteChou rouge vinaigretteChou rouge vinaigretteChou rouge vinaigrette

Salade chinoise (carottes, soja, 
maïs)

Filet de hoki à l’oseilleFilet de hoki à l’oseilleFilet de hoki à l’oseilleFilet de hoki à l’oseille

Purée de brocolisPurée de brocolisPurée de brocolisPurée de brocolis

Petit moulé ail et fines herbesPetit moulé ail et fines herbesPetit moulé ail et fines herbesPetit moulé ail et fines herbes

Petit moulé nature

Mousse au chocolat au laitMousse au chocolat au laitMousse au chocolat au laitMousse au chocolat au lait

Ile flottante

Légende : CRUDITE / CUIDITE / ELEMENT PROTIDIQUE / FECULENT / PRODUIT LAITIER
Pour le dessert maison, nous laissons carte libre au Chef

R
G

C
 R

es
ta

u
ra

ti
o
n
 e

st
 u

n
e 

en
tr

ep
ri

se
 c

er
ti

fi
ée

 s
u
r 

la
 b

as
e 

d
u
 R

éf
ér

en
ti

el
 S

-
3

2
0

 «
C

o
n
ce

p
ti

o
n
 d

es
 r

ep
as

 e
n
 r

es
ta

u
ra

ti
o
n
 c

o
ll
ec

ti
ve

Le
s 

ca
ra

ct
ér

is
ti

q
u
es

 m
aj

eu
re

s 
d

e 
ce

 r
éf

ér
en

ti
el

 s
o
n
t

:
-

d
'ê

tr
e 

à 
l’
éc

o
u
te

 d
es

 c
li
en

ts
 e

t 
co

n
so

m
m

at
e
u
rs

 e
t 

in
té

g
re

r 
le

u
rs

 b
es

o
in

s,
-

d
e 

re
sp

ec
te

r 
le

s 
m

en
u
s 

et
 l

es
 q

u
an

ti
té

s 
co

m
m

an
d

ée
s 

p
ar

 l
e 

cl
ie

n
t,

-
d

e 
co

n
ce

vo
ir

 d
es

 m
en

u
s 

av
ec

 d
es

 o
b

je
ct

if
s 

q
u
al

it
at

if
s 

(é
q

u
il
ib

re
 n

u
tr

it
io

n
n
el

, 
va

ri
ét

é 
et

 q
u
al

it
é 

d
es

 p
ro

d
u
it

s 
en

 p
ri

vi
lé

g
ia

n
Q

U
A

LI
T

É 
FR

A
N

C
E 

SA
 -

Im
m

eu
b

le
 «

Le
 G

u
il
la

u
m

et
» 

-
6

0
 a

ve
n
u

e 
d

u
 G

én
ér

al
 d

e 
G

au
ll
e 

C
es

 m
en

u
s 

so
n
t 

su
sc

ep
ti

b
le

s 
d

'ê
tr

e 
m

o
d

if
ié

s 
en

 f
o
n
ct

io
n
 d

es
 a

p
p

ro
vi

so
n
n
em

e
n

ts
 e

t 
d

es
 c

o
n
tr

ai
n
te

s 
d

u
 m

ar
ch

é,
 t

o
u
t 

en
 r

es
p

ec
ta

n

Salade verte au maïsSalade verte au maïsSalade verte au maïsSalade verte au maïs

Betteraves crues râpées

Quenelle sauce aux olivesQuenelle sauce aux olivesQuenelle sauce aux olivesQuenelle sauce aux olives

RizRizRizRiz

Yaourt natureYaourt natureYaourt natureYaourt nature

Yaourt arômatisé

Ananas extra sweet del monteAnanas extra sweet del monteAnanas extra sweet del monteAnanas extra sweet del monte

Fruit de saisonFruit de saisonFruit de saisonFruit de saison

Recette originale élaborée par nos chefsRecette originale élaborée par nos chefsRecette originale élaborée par nos chefsRecette originale élaborée par nos chefs


